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Laurent Arbeit & son Equipe 

Vous proposent leurs Menus pour groupe & grandes Tables 

..A l’automne 2026.. 
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Le menu ‘du Bistrot’   à 39 €   

OU forfait MENU & BOISSONS à 69 € / personne. 

 

 
 
Velouté de butternut & marrons grillés 

Graines de courge torréfiées & crème fraîche 
                                Ou 
Savoureuse terrine de gibier 

Remoulade de céleri & raifort 
 
                               --- 
Poisson noble sur choucroute 

                               Ou 
Traditionnel civet de chevreuil 

Garniture à l’ancienne – spatzlés 
 
                               --- 
En supplément, l’assiette de 3 fromages 
                               --- 
 
Crumble aux fruits de saison 

Glace Maison 
                             Ou 
Ile flottante 
Crème anglaise à la vanille Bourbon 
 

  Le menu ‘ de Tradition’   à 49 €   

OU forfait MENU & BOISSONS à 79 € / personne. 

 

 
 
Tartare de truite  

Remoulade de céleri & raifort 
 
--- 

 
Joues de cochon braisées 

écrasée de pommes de terre & légumes d’hiver 
 

--- 
 
En supplément, l’assiette de 3 fromages 
 
--- 
 
Torche aux Marrons  
Purée de châtaignes, meringue & crème 
 

 
 

Le menu ‘de Fête’  à  69 €     

OU forfait MENU & BOISSONS à 99 € / personne. 

 
 

 

Notre très traditionnel foie gras de canard, 

Confit de choucroute 

--- 
 

Saint Jacques sur risotto au butternut.. 

 

--- 
En supplément, sorbet arrosé 
--- 
 

Piece de veau rôtie longuement, sauce aux champignons 

légumes &  spatzlés de Grand-Mère 

 
--- 
En supplément, l’assiette de 3 fromages 
 
--- 
 
Vacherin glacé dans l’idée d’une Forêt Noire 

Griottes, chocolat, meringue, crème fouettée 
 

 

 

-  
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- Le forfait « MENU & BOISSONS » inclus le menu sélectionné ainsi qu’un apéritif (verre de vin ou crémant, bière ou soft), 2 verres de vin choisis en 

accord par nos soins sur le menu, ½ eau minérale, 1 café par personne. 

Toute consommation complémentaire au forfait de base sera facturée en sus. 

 

- Privatisation complète de la Winstub A COTE possible – nous contacter.  

 

- Règlement comptant du delta de facturation payable directement sur place au départ par carte bancaire ou virement instantané, acompte de 

garantie déduit. Règlement différé sur facture non accepté. 

 

- Le nombre définitif de convives sera à reconfirmer au plus tard la semaine précédente. 

L’Equipe de la Winstub vous accueillera au Restaurant de 12h00 à 16h00 au déjeuner puis de 19h00 à 23h30 au diner. 

 

- Prix TTC nets, facturés en euros. 

 

 

 


