
 

 

 

 
 

 
 

 

 

Laurent Arbeit & son Equipe 

 
 

vous  proposent leurs Menus  pour groupe & grande Table 
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Le menu ‘Choix de Saison   à 39 €   

 
 

 
Carpaccio de truite rose du Sundgau 

fenouil & zeste d’orange 

                                         Ou 
Soupe froide de courgettes 

chèvre frais & croutons de moricette 
                               --- 
Poisson du Marché 

Ratatouille & misserlés 
Ou 
Suprême de volaille d’Alsace 
Polenta & champignons 
 
                               --- 
En supplément, l’assiette de 3 fromages 
                               --- 
 
Crumble aux abricots et miel.. Glace à la lavande                             
Ou 
Ile flottante, Crème anglaise à la vanille Bourbon 
 

 

  Le menu ‘ de Tradition’   à 49 €   

 
 

 
Œuf servi coulant  
sur ratatouille aux légumes d’été 

 
 

--- 
 

Souris d’agneau braisée 

Griessbappala au lait de chèvre 
 

 
--- 

 
En supplément, l’assiette de 3 fromages 

 
 

--- 
 
 

Fraicheur de fruits d’été à l’orgeat 
Tuile aux amandes 

 

Le menu ‘de Fête’  à  69 €     

 
 

 

Notre très traditionnel foie gras de canard, 

Confit de choucroute 

--- 
 

Gambas sur risotto  

 

--- 
En supplément, sorbet arrosé 

--- 
 

Piece de veau rôtie longuement,  

légumes de saison &  spatzlés de Grand-Mère 
 

--- 
En supplément, l’assiette de 3 fromages 

 
--- 

 
Vacherin glacé aux fruits rouges 
crème fouettée & coulis de fruits rouges 
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La composition de votre Menu … 
Nous précisons que votre menu ou forfait est choisi IMPERATIVEMENT pour l’UNANIMITE de votre Table à partir de 8 personnes. 

Nous pourrons adapter le menu en version ‘végétarienne’ pour les personnes ayant des régimes particuliers. 
Tous nos produits sont frais, de saison, et cuisinés ‘Maison’… ils sont donc naturellement sujets aux aléas du Marché. 
Nous nous réservons ainsi le droit de modifier la composition de certains plats en cas de problème d’approvisionnement par des produits de qualité équivalente ou 
supérieure. Nous vous remercions de nous permettre, par votre confiance et votre compréhension, de cuisiner avec passion des produits frais pour le plaisir de vos 
papilles… Tout changement dans la composition du menu initial peut engendrer un supplément de facturation. 
Une envie particulière ? 

Nous vous prions de nous confirmer le nombre exact de convives et faire part du choix définitif  de la composition du Menu 72h à l’avance (composition identique 
pour l’unanimité de votre Table). 
 
Pour accompagner votre Menu, nous proposons une jolie carte de Vins d’ici & d’ailleurs…. 
Ainsi qu’un forfait boissons à 30.00 euros par personne comprenant 1 apéritif, 2 verres de vin, ½ eau minérale, 1 café. 
 
 

Facturation & Règlement … 
Toute consommation complémentaire (apéritif, verre de vin suppl., café, etc…) au forfait initialement prévu sera facturée en sus ; 

Nous vous informons que notre Restaurant n’autorise plus de règlement différé, aussi nous vous demandons de vous organiser pour régler la totalité de votre 
facture avant votre départ directement par carte bancaire– ou de procéder à un règlement anticipé par virement bancaire (acompte + solde à régler sur place si 
dépassements) 
 
 

Contact… 
Notre Equipe reste à votre disposition & à votre écoute le matin par téléphone (du jeudi au lundi au 09.83.37.16.80) pour organiser votre repas, et faire de et faire 

de cet Evènement un « Instant Gourmand & Convivial » …  
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