
 

 

 

 

Tous nos plats & sauces ainsi que toutes nos glaces, 

pâtisseries & tartes sont cuisinés à la Maison, 

en collaboration avec les Cuisines de l’Auberge Saint Laurent. 

 

-Prix nets en euros par personne, service & sourires compris – 

 

 

 

MENU  Bistro « Dîner à Côté »  - 35 

 

Soupe de pois cassés 

Saucisse & graines de fenouil 

Ou 

Œuf fermier servi coulant  

Dans un frichti de champignons de saison 

   --- 

Panaché de poissons nobles,  

lentilles moutardées à l’ancienne 

Ou 

Joue de cochon braisée en cocotte de fonte  

Griessbappele crémeux, carottes & cébettes 

   --- 

des fruits & des baies de saison   

en salade, sirop au thé épicé 

Ou 

L’Ile flottante … 

Avec plein de crème anglaise à la vanille Bourbon. 


